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,Der Startschuss fallt — auf in die Saison!” - ’
Saison 2025 wo andere Urlaub machen...
_ . Suchst du nach einem
Die Vorbereitungen laufen auf Beruf mit Herz?
Hochtouren und viele

aufregende Events stehen an.

Unsere Ancamp-Party am 12.
April ab 19 Uhr markiert den
Auftakt in die neue Saison. Wir
freuen uns auf tolles Wetter,
einen sonnigen Sommer und
naturlich auf euch, unsere
liebsten Camper!

. . Scan mich!
Das Motto fiir dieses Jahr lautet:
Veranstaltungen 2025 035 Vot |7 <eses Ja =t
. Verkleidet euch nach Herzenslust, i i i
@ Ar:lcza.m ApPPrelllrty lasst eurer Kreativitat freien Lauf. %i??rgfg]l L?]SDaIﬁP [;le;ﬁ:
S e ereidaay = 8e Das aktuelle Rezi-Team wiinscht Fuch auch eine
schone Saison 2025
30. April @ —

Maibaumsetzen
10. Mai
MACH MITH o o arkt

23. bis 24. Mai
Highland Games

29. bis 31. Mai

Traditionelles Himmelsfahrt-
Schippern

12. bis 15. Juni

US Motorhomes

21. Juni
Bubble Soccer EVG”&ACH wml .Deutschlands beste Hammer-Party*

28. Juli Neue Wikinger-Grillhiitte am Falkensteinse¢
T!
LQUFT I Sponsorenlauf T

18. bis 20. Juli

Camping Anno Domini

Juli 22. bis 23.Juli
Paddeln macht Spafl}

shrista

Sina Eyk Roland

i “harlen
Rieke v jagqq Charlene

Im Mai nahmen Horst ,Blacky*
® Drager und seine Freunde an der
§ dritten  Staffel der TV-Sendung
JAsbach - Deutschlands beste
Hammer-Party“ teil, bei der zwei
Teams gegeneinander antraten, um
eine aullergewdhnliche Party-

02. August - Location zu bauen. lhr Team,
Papierboot Regatta|MACH miT! unterstitzt von Promi Janine Kunze,
; errichtete eine Grillhutte im Wikinger-

24. August Stil. Trotz schwieriger Dreharbeiten,

@r@ Flohmarkt

01. November
Halloween - Abcamp-Party

konnten sie sich gegen das
gegnerische Team durchsetzten und
gewinnen. Die von ihnen gebaute
Grillhitte ,Wicky“ kann nun

von jedem genutzt werden. Die
Anmeldung erfolgt im Service-Point



Der neue Wintergarten im %\‘
SeeHuus ist da!

Seit seiner Erdffnung im letzten Jahr ist der neue
Wintergarten auf unserem Campingplatz ein echter
Hingucker. Mit seiner modernen Architektur und der
groRen Glasfront bietet er einen einzigartigen Blick
auf den See und ist zu jeder Jahreszeit ein Ort der
Erholung.

In der Hauptsaison, taglich von 8:30 bis 22:00 Uhr
geoffnet, ist der Wintergarten nicht nur der perfekte
Ort flr entspannte Stunden, sondern auch fir
besondere Feierlichkeiten. Ob Geburtstagsfeiern
oder ein romantischer Abend zu zweit — hier Iasst
sich jede Veranstaltung in einer einzigartigen
Atmosphare geniel3en.

Neben dem tollen Ambiente erwartet die Gaste
auch eine leckere Auswahl an regionalen Speisen
und Getranken. Der Wintergarten ist somit der
ideale Treffpunkt fur Camper und Tagesgaste, die
unvergessliche Momente mit Freunden und Familie
erleben mdchten. Ein Besuch lohnt sich — zu jeder
Jahreszeit!
Schaut vorbei! \

¥ Unser neuer Podcast!

- ; ' Camping-Oase im Oldenburger Land v /‘
AUSZEICHNUNGEN 2024 ~—— T
Im letzten Jahr durften wir uns Gber gleich m Uberall wo es Podcasts Tyt 3 -

mehrere grolartige Auszeichnungen freuen! fikle W Uber 30 Folgen

Unser Campingplatz belegt den 3. Platz der é " Mit Podcaster Horst Driger
schonsten Seen in Niedersachsen, ist auf N (N
Platz 3 der beliebtesten Campingplétze in Jetzt Abonnieren und nichts verpassen!

Niedersachsen und auf Platz 7 in ganz Ao GG
Deutschland — laut einer aktuellen Umfrage
von PinCamp. Auch der ADAC hat uns mit
4,5 Sternen ausgezeichnet, und bei
camping.info gehéren wir zu den 100
beliebtesten Campingplatzen in ganz
Europa.

Seit Uber 30 Folgen gibt es unseren Podcast ,,Camping-
Oase im Oldenburger Land“, prasentiet von Horst
»Blacky®“ Drager. In jeder Episode erfahrt ihr alles Uber
unseren Campingplatz — von Veranstaltungen und Aktionen
bis hin zu Erlebnissen unseres Teams.

Blacky gewahrt spannende Erlebnisse,
Diese Erfolge waren ohne das Vertrauen und teilt exklusive Tipps und Geschichten.
die Unterstutzung unserer treuen

. X Der Podcast ist di fekte Moglich- &
Dauercamper, Gaste und Besucher nicht errocicastIst CI€ pertexte Voglic

keit mehr Gber uns und das Leben auf

maoglich gewesen. Ein herzliches _
Dankeschdn an euch alle fiir euer positives ~ Dem Campingplatz zu erfahren. Start
Feedback und eure Treue. der neuen Podcast-Folgen des Sees

sind ab Marz geplant. Hort vorbei!
Mit groRRer Vorfreude blicken wir auf die
kommende Saison.
Vielen Dank (fiir alles!)

ADAC o
Klassifikation Wir bilden aus

2025
2. 6. 6.6/
(ein] ADAC

GEFRAGTESTER
_— CAMPINGPLATZ 2025

2025 AusII:IldunI:J
macht mehr
Aecominnits Platzy @ aus uns




Veranstaltungen - Einfach zum Mitmachen!
Bubble Soccer | Papierboot Regatta | Flohmarkt | Sponsorenlauf

2. Bubble Soccer Tunier Papierboot Regatta

. Sa21.Juni2025 . Sa,02. August 2025

«  Start: 16:00 Uhr - 4 Spieler pro Mannschaft + Start: 14:00 Uhr - 1-3 Spieler pro Boot
* Maximal 24 Boote

. r
+ Maximal 16 Mannschaften Q\(
» 30 € Teilnehmergebiihr pro Team x * jikostenioseliainahme

*  10% Veranstaltungsrabatt
% (Nur fiir das Wochenende)

« Die Siegerehrung erfolgt direkt im Anschluss + Die Siegerehrung erfolgt direkt im Anschluss

+ Anmeldung per Mail soccer@falkensteinsee.de » Anmeldung per Mail: regatta@falkensteinsee.de

+ Tagesgaste zahlen Eintritt am Roten Haus

<

maciuml  Snensorenlauf 2025'8.4 -~

Am 28. Juni ist es endlich wieder soweit: Bei uns am See findet der Spendenlauf zugunsten des Laurentius
Hospiz statt! Ab 13 Uhr starten wir gemeinsam, und wir laden euch alle ganz herzlich ein mitzulaufen. Egal ob
du schnell oder gemditlich unterwegs bist — jeder Schritt zahlt und hilft, etwas Gutes zu tun. Kommt vorbei, bringt
Freunde, Familie und Nachbarn mit und lasst uns zusammen fir diese wertvolle Einrichtung laufen. Auch wer
nicht mitlaufen méchte ist gerne eingeladen zu spenden. Wir freuen uns von Herzen auf euch und auf einen
schénen und unvergesslichen Tag voller Gemeinschaft, Zusammenhalt, Hoffnung und Unterstitzung!

Spendenaktion! V
GrofRer Flohmo g S ssrsrmisn
am Falkensteinsee Ca 10.000 0
A , 10.05%
230 Mit Crea ivas S RE08.2025

Der Falkensteinsee Flohmarkt geht 2025 in die  Doch der Flohmarkt hat noch eine ganz besondere

zweite Runde — und zwar an gleich zwei Terminen: Seite: Das eingenommene Geld aus der Standmiete
kommt ausnahmslos einem guten Zweck zugute! Im

am 10. Mai und 24. August, jeweils ab 9 Uhr! Das Jahr 2024 haben wir mit den Erlésen die Organisation
Beste daran: Jeder kann mitmachen! Egal, ob du  Kinderlachen-Oldenburg unterstiitzt. Auch 2025

ein Sammler alter Schatze oder ein kreativer ~Mochten wir erneut fiir einen wohltdtigen Zweck
unterstiitzen, der sich fir benachteiligte Kinder

einsetzt und ihnen eine bessere Zukunft ermaoglicht.

Kunsthandwerker bist — hier hast du die perfekte
Gelegenheit, deine Dinge einem neuen Zuhause zu
Nutze also die Chance, nicht nur deine alten Schatze
3 _ loszuwerden, sondern gleichzeitig auch Gutes zu tun!
Neben tollen Secondhand-Schatzen erwartet dich  se; Teil eines besonderen Ereignisses und melde dich

auch eine vielfaltige Auswahl an Kunsthandwerk, noch heute an, um mit dabei zu sein. Gemeinsam
konnen wir etwas bewegen und Kindern helfen!

geben oder etwas Einzigartiges zu entdecken.

das mit viel Liebe und Kreativitat prasentiert wird.

.. Anmeldung unter: flohmarkt@falkensteinsee.de



WOW. ECHT €O0L! ] Fisch‘dich Gliicklich:
ERILALTIRCH IM Gegrillte Dorade mit Zitronenbutter

Zubereitungszeit: ca. 20 Minuten
SERVICE-POINT! )/%}, g
/..0,7%
; o8 s,
; % W,

Fiir 2-3 Portionen

2 Doraden (frisch, ausgenommen) -
1 Zitrone '
50g Butter

Salz, Pfeffer
Frische Krauter (Rosmarin oder Thymian)
Etwas Olivendl

‘.

1 Vorbereiten R

Die Doraden innen und auRen groRziigig mit Salz und Pfeffer wiirzen.
Schneide die Zitrone in Scheiben und lege diese zusammen mit
frischen Krautern wie Rosmarin oder Thymian in den Bauch der
Doraden. So erhalt der Fisch ein schones, frisches Aroma.

2 Zitronenbutter zubereiten

Die Butter in einem kleinen Topf schmelzen lassen, entweder auf dem
Grill oder tiber dem Campingkocher. Den Saft der Zitrone hinzufiigen
und die Krauter fein hacken, bevor du sie in die Butter einrlihrst.
Diese Mischung wird dem Fisch einen herrlich frischen, zitronigen
Geschmack verleihen.

3 Grillen

Die Doraden mit einem kleinen Spritzer Olivendl bestreichen, damit

sie beim Grillen schon saftig bleiben. Dann die Fische 8-10 Minuten

E_ro Seite auf dem Grill garen, bis die Haut knusprig wird und der
isch sich leicht vom Rost IGst.

4 Servieren

Die fertigen Doraden vom Grill nehmen, mit der Zitronenbutter

tbergielfen und nach Belieben mit frischen Krautern garnieren. Dazu

. Par?_s'ein Spritzer frischer Zitronensaft — und schon ist das Gericht
ertig!

Neves MULTITACENT  pryny
Bald verfigbar!
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Weil das Leben schon ist



